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Unser beliebtes Gasthaus steht an einem der schönsten Fleckchen Mannheims – im historischen Schlossgarten direkt am Rhein. Es ist aufgrund seines außergewöhnlichen Ambientes und der wunderschönen Lage als eines der schönsten Gasthäuser der Region ausgezeichnet. Wir verfügen über 160 Plätzen in unserem beiden Resturanträumen und einen großzügigen Biergarten. Wir verbinden die klassische französische Küche mit Pfälzer Bodenständigkeit und einem Hauch Moderne.   Zur Verstärkung unseres Küchenteams suchen wir DICH als Sous Chef (m/w/d) in Vollzeit / Teilzeit  - Einsatz auf den festgelegten Posten: Entremetier, Saucier, Gardemanger, Patisserie  - Zubereitung und Anrichtung der Speisen - Eigenverantwortliches Führen des Küchenpostens  Das wünschen wir uns von Dir:   
 - Unterstützung der Küchenleitung bei der Organisation des Alltagsablaufs in der Küche 
 Zusammenarbeit mit der Küchenleitung bei der Ausarbeitung der Speisekarte 
 Fachgerechte Vor- und Zubereitung des Essens nach gegebenen Restaurant-Standards 
 Überwachung der Tätigkeiten des Küchenpersonals 
 Überwachung der rezeptgemäßen Zubereitung und Präsentation der Gerichte 
 Vertretung der Küchenleitung bei dessen Abwesenheit und erforderlichenfalls Übernahme seiner Funktionen 
 Bestellung der Lebensmittel, Kontrolle der Vorräte und der Lagerhaltung 
 Garantie auf Einhaltung der Küchenhygiene- und Gesundheitsvorschriften (HACCP) 
 Schichteinteilung des Küchenpersonals 
 Sorge für die Ausbildung des Personals und Entwicklung des Küchenteams 
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 Kurze Kommunikationswege    Wir bieten Dir einen Arbeitsplatz, an dem Du deinen Charakter und Deine Persönlichkeit in unser Team einfließen lassen kannst. Wir bieten eine Individuelle Bezahlung, Trinkgeld und Extras, so dass Du eine finanzielle Basis für Dein Leben hast. Entscheide ob Du in Teilzeit oder Vollzeit zu uns kommen möchtest. Auch kannst Du entschieden, ob Du eine 4,5 oder 6 Tage Woche möchtest. Damit Du schnell in unser Team findest, führen wir Dich strukturiert an Deine Aufgaben und Deine Rolle bei uns. Wir führen eine elektronische Zeiterfassung der Stunden und bei Wunsch ein Zeitkonto. Wir unterstützen Dich in Deinen Stärken und unterstützen Dich in Deiner Work-Life Balance.  Du bist neugierig geworden? Dann freuen wir uns von Dir zu hören. Richte Deine Bewerbung an uns per Post oder Mail.   


